
D E S S E R THAUPTSPEISE

KARTE
Schmankerl
VORSPEISE

A N N I N G E R B L I C K
C O R D O N  B L E U
gefüllt mit tschechischem Quargel und
Salami, dazu gemischter Salat / /  1 8 . 7 0  €

HAUPTSPEISE

/ /  6 . 7 0  €

T O P I N K A

geröstetes Brot mit Quargel, Chili
und roten Zwiebeln

mit süßem Rahm, Mohn &
Schlagobers

P O W I D L T A S C H E R L N
/ /  7 . 2 0  €

1 / 2  S T E I R I S C H E S  B A C K H E N D L
I M  K Ö R B C H E N  S E R V I E R T

/ /  1 8 . 8 0  €

frisch zubereitet - ca. 20 min. Wartezeit
mit Kartoffel - Vogerlsalat

A P F E L S T R U D E L
mit Schlagobers / /  4 . 6 0  €

A P F E L K U C H E N  

saftiger Apfelkuchen mit Streuseln, 
dazu Schlagobers / /  5 . 5 0  €

/ /  8 . 5 0  €
S A U R E  E X T R A W U R S T

mariniert in Essig und Öl, mit
eingelegtem Gemüse und frischem
Brot

/ /  8 . 9 0  €
H A U S G E M A C H T E
P R E S S W U R S T

mit Essig, Öl, steirischem Kürbiskernöl und
roten Zwiebeln, dazu frisches Bauernbrot

/ /  1 4 . 9 0  €

K Ü R B I S  G E B A C K E N

goldbraun gebackener Kürbis, serviert
mit hausgemachter Sauce Tartare und
Butterkartoffeln

T I R A M I S U

Italienischer Dessertklassiker mit feiner
Mascarponecreme, in Kaffee getränkten
Biskotten und Kakao / /  6 . 5 0  €

/ /  1 4 . 5 0  €

K Ü R B I S G U L A S C H

herzhaftes Kürbisgulasch mit
hausgemachtem Semmelknödel

K Ü R B I S C R E M E S U P P E

cremige Kürbissuppe, fein abgeschmeckt,
dazu knusprig gebackene Blätterteigsticks

/ /  7 . 9 0  €

S U R S C H N I T Z E L

gebacken, dazu Kartoffel-Mayonnaisesalat
/ /  1 6 . 1 0  €

/ /  2 1 . 3 0  €

S C H W E I N S F I L E T  I M
S P E C K M A N T E L

rosa gebratenes Schweinsfilet im
Speckmantel, serviert auf
aromatischem Kürbis-Orangen-Ragout

S U R  C O R D O N  B L E U

gebacken, gefüllt mit Speck und Bergkäse,
dazu gemischter Salat / /  1 8 . 3 0  €


